
 

Menu asperges 

Asperges blanches et pommes de terre nouvelles au persil  
Jambon ibérique tranché très fin 
Sauce hollandaise 
* 
Soupe à la crème d’asperges avec une côtelette de saumon fumé 
* 
Blanquette de veau à la royale 
Ragoût sauvage d’asperges aux champignons et croûtons 
Riz à l’ail de l’ours 
Flan de carottes bicolore 
* 
Fraises marinées au Grand Marnier, une glace à la vanille 
Mousse au chocolat Toblerone sur meringue 
 
 

Spargelmenü 
 
Weisser Spargel und neue Kartoffeln mit Petersilie 
Iberischer Schinken, hauchdünn geschnitten 
Sauce Hollandaise 
* 
Spargelcremesuppe mit geräuchertem Lachskotelett 
* 
Kalbs Blankett nachKöniginnen Art 
Wildragout Spargel mit Pilzen-Croutons 
Berlauch Reis 
Zweifarbiger Karottenflan 
* 
Marinierte Erdbeeren mit Grand Marnier, Vanille Eis 
Toblerone Schokoladenmousse auf Meringue 
 


